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Gntrées mixtes
f&f/ adewr premiers
Dewxierme cowurs
Desserd
€ 50,00

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le

personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniere page du menu.



Entrées nuiates

Ses dewx premiers

€ 52,00

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le

personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.



Entrées nuiates
Dewr ﬁ/@ﬁw@my COUIS
Dewr dewrienes cowrs

@ CSSCrC
€ 32,00

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le

personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.
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CAPRICES

Piatto di panelle (10 pz) - Rectangles a base de pois chiches frits typiquement siciliens ™

Piatto di arancini misti - Boule de riz farcie avec différents ingrédients 1572

Piatto di ca ponata - Plat typique sicilien avec aubergines, oignons, olives, tomates etc. 59

Ostriche (cad.) - Huitres (le prix est pour une) "%

Karbushe - Morceaux de pizza frite avec charcuterie mélangée 5

ENTREES MER

Mosaico di pesce crudo™ accompagnato con frutta e verdura di stagione 2347814
(Dégustation mixte de poisson froid avec des fruits et Iégumes de saison)

Antipasto misto Spada Reale - Dégustation de poisson cuit et cru 1234578914

Scoppiata di cozze alla mazarese (con sugo di pomodoro e cous cous) 744
(Plat typique sicilien avec moules, couscous et tomates)

Insalata di mare** (calamari, gamberi, polpo, cozze e vongole) 24214
(Salade de fruits de mer** - calamars, crevettes, poulpes, moules et palourdes)

Polpo™ fritto con broccolo romanesco saltato all'acciuga e crema di ceci ™ 4
(Poulpe™ frit avec brocoli romanesco sauté a I'anchois et creme de pois chiches)
Arancino al nero di seppia ripieno di ragu di seppia e piselli su cavolo nero
saltato e fonduta di bufala 77
(Arancini a I'encre de seiche, farcis de ragoUdt de seiche et petits pois, sur
chou noir sauté et fondue de mozzarella de bufflonne)
Tartare di tonno™ con capperi, cipolla rossa, olive, carpaccio di arancia,

pane croccante e salsa di senape e miele 3410
(Tartare de thon™ avec cdpres, oignon rouge, olives, carpaccio d’orange, pain
croustillant et sauce moutarde-miel)

ENTREES TERRE

Antipasto misto Siciliano - Mélange d’entrées siciliennes 34572
Antipasto misto Piemontese - Mélange d’entrées piémontaises 3472

Vitello tonnato alla nostra maniera =42
(Thon de veau a notre fagon)

Battuta di fassona con insalata di carciofi e fonduta di blu di Lanzo 7
(Tartare de boeuf Fassona avec salade d’artichauts et fondue de Blu di
Lanzo [fromage typique du Piémont])

Service de Table € 2,50
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**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons

heureux de vous garantir la meilleure expérience.
*Consultez la liste des allergénes en derniere page du menu.



PREMIERS PLATS MER

Linguine alla Spada Reale 2491214 € 18,00

(Linguine avec mélange de poisson avec l'assiette recouverte d'une pizza)

Paccheri al ragu di pesce spada e melanzane profumate alla menta 34712 € 15,00
(Paccheri a I'espadon souce et aubergine a la menthe)

Risotto con pesto di agrumi e scampi” con burrata stracciata 278 € 18,00
(Risotto au pesto d’agrumes et langoustines”, avec burrata effilochée)

Spaghetti alle vongole con cavolo nero e crema di ceci 7% € 18,00
(Spaghetti aux palourdes avec chou noir et creme de pois chiches)

Busiate al ragu di astice™ e finocchietto con pane croccante al basilico ™2 € 18,00
(Busiate au ragodt de homard™ et fenouil sauvage, avec chapelure croustillante
au basilic)

PREMIERS PLATS TERRE

Spaghetti alla norma con spolverata di ricotta salata ™57 € 12,00
(Plat typiquement sicilien avec spaghetti, aubergines, tomates a la ricotta salée)

Risotto casa reale (Nebbiolo e Castelmagno) 72 € 15,00
(Risotto au fromage piémontais typique et Nebbiolo Vin)

Ravioli del plin ai tre arrosti con sugo d’'arrosto 73578912 € 15,00
(Plat typique Piemontais avec des pdtes fraiches aux ceufs - fourrées avec
de la viande mélangée - avec sauce rétie)

Gnocchi con fonduta di blu di Lanzo con granella di amaretto 37 € 15,00
(Gnocchi a la fondue de Blu di Lanzo [fromage typique du Piemont] et
éclats d’amaretti)

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous
serons heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniere page du menu.
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PLATS PRINCIPAUX MER

Sarde alla beccafico con caponata 452 € 14,00
(Plat typique sicilien avec deux sardines - I'une au-dessus de 'autre - remplies d'un
mélange de pain, de raisins secs, d'‘agrumes et de laurier. Séparément un petit bol
de caponata)

Frittura reale di pesce™ (calamari, sarde e gamberi) 124514 € 19,00
(Frit de poisson mélange - calamar, sardine, gambas)
Grigliata di pesce™ (8 pezzi) 24 € 27,00

(Poisson grillé - 8 piéces)

Tonno™ in crosta di rubata su insalata di arance alla siciliana con finocchi, € 23,00
pomodori secchi, cipolla rossa e salsa di miele e senape "471°
(Thon™ en crodte de gressins rubataq, sur salade d'oranges a la sicilienne avec
fenouil, tomates séchées, oignon rouge et sauce miel-moutarde)

Calamaro™ ripieno di broccoli, uvetta e acciuga alla griglia su crema di € 20,00

ceci e cavolo nero 17
(Calamar™ farci aux brocolis, raisins secs et anchois, grillé, sur créeme de pois
chiches et chou noir)

Branzino™ al profumo di limone con carciofi e capperi e sentore di menta 24 € 23,00
(Bar™ parfumé au citron avec artichauts, cpres et une touche de menthe)

Zuppetta di mare™ € 20,00

(Soupe de fruits de mer)

PLATS PRINCIPAUX TERRE

Brasato di fassona cotta a bassa temperatura con patate al forno 7212 € 21,00
(Boeuf Fassona braisé a basse température avec pommes de terre réties)

Hamburger con toma filante, cipolla rossa in agrodolce e patate alle erbe 7 € 16,00

(Burger de Boeuf Fassona Piémontais avec un toma fondu, oignon rouge
aigre-doux et pommes de terre aux herbes)

Tagliata di fassona con carciofi saltati € 22,00
(Piéce de boeuf Fassona avec céepes sautés)

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous
serons heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniere page du menu.
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Focaccia semplice - Plain Focaccia "2 € 4,50

Focaccia avec charcuterie de votre choix *'2 € 9,50
(Choix entre speck, jambon, lard ou jambon cuit)

Focaccia Spada Reale 1712 € 11,00
(Radicchio, roquette, tomates cerises et burrata)

Focaccia a la mozzarella de bufala et tomates cerises *1712 € 10,50

Focaccia crudo di mare "'47812 € 15,00

(Avec carpaccio d’espadon accompagné de tomates confites, tartare de thon aux grains
de pistacchio et saumon au souce de yaourt)

Focaccia piemontese "1347912 € 14,00
(Avec thon de veau, jambon cru avec fromage Castelmagno et poivre avec bagna
cauda “sauce typique piémontaise a I'ail”)

Focaccia della Nonna *1712 € 9,00
(Avec oignon, anchois, parmigiano et origan de montagne)

Base de pizza sans gluten et sans lactose, croustillante et délicieuse, parfaite pour
tous nos amateurs de pizza ayant des besoins diététiques particuliers.

Choisissez parmi toutes nos délicieuses pizzas mais sans gluten selon vos envies.
Pour la base de pizza sans gluten il faut ajouter 1,50€.

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.



La Sicilia in una pizza "'47 € 12,00
(Panelle - Rectangles a base de pois chiches frits typiquement siciliens -
Aubergines frites, fromage primo sale et "sauce")

Principe Oddone "17812 € 10,00
(Creme d’aubergine, mozzarella, scamorza fumé, pesto au basilic et
tomate confite)

Cannolo Pizza *172 € 11,00
(Mozzarella, roquette, gorgonzola, jambon et fromage parmigiano)

Castello del Valentino "147812 € 12,00
(Mozzarella, carpaccio de saumon”, pesto de roquette, amandes et burrata)

Agrumi di Sicilia *147 € 16,00
(Focaccia au pesto d’agrumes, mozzarella de bufflonne, tartare de thon
et amandes)

Inverno *127 € 15,00
(Mozzarella fior di latte avec artichauts, crevettes, burrata et pesto de basilic)

La Blu di Lanzo *'7 € 14,00
(Mozzarella, pommes de terre réties, saucisse et fondue de Blu di Lanzo
[fromage typique du Pieémont])

Nowveawté

Voici une nouvelle savoureuse : vous pouvez désormais vous régaler de toutes
nos pizzas, méme les pizzas a la poéle ! Découvrez une expérience culinaire
unique, croquante et irrésistiblement délicieuse.

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.
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Regina Margherita "1712 € 7,00
(Sauce tomate, mozzarella, origan et basilic)

Principessa Maria Clotilde "14712 € 8,00
(Sauce tomate, anchois, oignon, fromage grana, olives et origan)

Re Umberto "14712 € 8,50
(Sauce tomate, mozzarella, anchioves et olives)

Madama Cristina "171 € 8,50
(Tomate fraiche, ail, basilic, fromage grana et sauce tomate)

Vittorio Veneto *1712 € 9,00
(Sauce tomate, mozzarella, fromage gorgonzola et oignon)

Palazzo Reale "1712 € 9,00
(Mozzarella, fromage stracchino et roquette)

Cavour 1712 € 9,00
(Mozzarella, fromage gorgonzola et poire)

Principi d’Acaja "'712 € 9,00
(Sauce tomate, mozzarella et salami épicé)

Piazza San Carlo "'712 € 9,50
(Mozzarella, fromage gorgonzola, toma et fromage grana)

Carlo Felice *15712 € 9,50
(Sauce tomate, mozzarella, wurstel, pommes de terre croustillantes aux herbes)
Emanuele Filiberto 1712 € 9,50
(Sauce tomate, mozzarella, scamorza fumé et speck)

Superga "13712 € 9,50
(Sauce tomate, mozzarella, oeuf, jambon cuit et fromage grana)

Antonelliana 1712 € 10,00
(Mozzarella, navet et saucisse)

Franco "1712 € 10,00

(Sauce tomate, mozzarella, jambon et ananas)

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.
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Principe Amedeo *125712 € 10,50
(Sauce tomate, mozzarella, aubergines frites, **crevettes et ricotta salée)

Juvarra 1712 € 10,50
(Sauce tomate, mozzarella, oignon, jambon, tomate fraiche et roquette)

Piazza Solferino *1712 € 10,50
(Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, wurstel, olives et origan)

Monte dei Cappuccini *1712 € 10,50
(Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, olives et origan)

Giardini Reali 1712 € 10,50

(Sauce tomate, mozzarella, aubergines, poivrons, courgettes,
tomate fraiche et roquette)

Gran Madre "1712 € 11,50
(Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, roquette et flocons de parmigiano)
Spada Reale "1241214 € 12,50

(Sauce tomate, *meélange de fruits de mer et tomates cerises)

COMPLEMENTS

Roquette et tomates € 2,00
Charcuterie € 2,50
Mozzarella di bufala € 3,00
Renfort Mozzarella € 1,00

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.
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Insalata Mista € 7,00
(Salade verte, roquette, chicorée et tomates)

Insalata Sfiziosa € 9,00
(Salade verte, tomates, rucola, céleri, oeuf, pomme. ananas et fromage grana)

Insalata Sicula € 9,00

(Salade sicilienne aux tomates, anchois, oignon, olives réties et cpres)

Légumes grillés € 10.00
Pommes de terre roties € 7,00
*Pommes de terre frites € 5,00
**Epinard € 8,00

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.
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Calzoncino di pizza fritta € 7,00
(Petite calzone de pizza frite avec fromage ricotta frais et pépites de chocolat)

Tortino al cioccolato con cuore fondente € 7,00
(Petite tarte au coeur chaud de chocolat et creme glacée vanille ajoutée)
Tiramisu aux pistaches € 7,00
Torta alla ricotta con scaglie di cioccolato € 6,00

(Cheesecake ricotta aux pépites de chocolat)

Panna cotta aux fruits rouges € 6,00
Bonet traditionnel piémontais € 6,00
Cannolo sicilien farci de fromage ricotta frais € 6,00
Assortiment de patisseries siciliennes € 7,50
Fruits de saison € 6,00
Creme glacée maison € 5,00
(Créme a la vanille, Chocolat, Pistache)

Sorbet € 5,00

(Citron, Mandarine)

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.
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BIERE PRESSION Petite = Moyenne
Messina € 4,00 € 6,00
Ichnusa non filtré € 4,00 € 6,00
Moretti Rossa € 4,00 € 6,00
Urbock € 4,50 € 7,00
Panache € 3,50 € 6,00
BOISSONS

Coca Cola, Sprite et Fanta (Petite bouteille) € 3,50
Thé Péche ou Citron en boite € 3,50
Eau San Pellegrino Pétillante 75cl € 3,00
Eau plate Panna 75cl € 3,00
Eau traitée plate ou gazeuse 1 litre € 2,00
Eau traitée plate ou gazeuse 2 litre € 1,50

VIN EN VRAC (Blanc - Rouge)

Verre € 5,00
Verre Spécial € 7,00
1 litre € 7,50
1litre € 15,00

Service de Table € 2,50

**Certains de nos produits peuvent étre congelés a la source ou congelés sur place
(par refroidissement rapide). Nous demandons a nos gentils clients d'informer le
personnel sur les allergies et/ ou les intolérances alimentaires possibles. Nous serons
heureux de vous garantir la meilleure expérience.

*Consultez la liste des allergénes en derniére page du menu.
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Café € 2,00
Cappuccino € 3,00 //
Café décaféiné € 2,50
Café épicé (avec grappa or sambuca) € 2,50 U
Orzo € 2,50 & >
Grappa € 5,00
Grappa vieillie € 6,00
Whisky € 6,00
Whisky vieilli € 7,00
Apéritif € 7,00
Limoncello € 4,00
Mirto (Ligueat typique de la Sardaigne) € 4,50
Rhum € 6,00
Rhum vieilli € 6,00
Liqueur € 4,50
LONG DRINK € 8,00

Spritz Aperol

Spritz Campari

Americano

Gin Tonic

= Negroni
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e dallygines

1. 1. Céréales, aliments contenant du gluten et produits dérivés, blé, seigle, orge,

avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybrides.

2. Crustacés et produits dérivés.

3. (Eufs et produits a base d'ceufs.

4. Poissons et produits du poisson.

5. Arachides et produits dérivés.

6. Soja et produits dérivés.

7. Lait et produits laitiers, y compris le lactose.

8. Noix et produits dérivés, amandes, noisettes, noix, pistaches.

9. Céleri et produits dérivés.

10. Moutarde et produits a base de moutarde.

11. Graines de sésame ou produits dérivés.

12. Anhydride sulfureux et sulfites (voir concentration).

13. Lupins et produits dérivés.

14. Mollusques et produits dérivés.



